
給食室ってどんなところの？



給食室を探検しよう☆
給食室では、みなさんが食べる

お昼ご飯を作っています。

そこで、

豊新小学校と新東淀川中学校

の分、約９７０人分の給食を

作っています☆



しっかり手を洗って調理がスタートします☆

ブラシを使って爪まで
きれいに洗います。



大鍋（おおなべ）としゃもじ

大なべで4つあり、

おかず大を作ります。

しゃもじの長さは

約１ｍ程あります！



焼き物機

グラタンや焼き肉を

焼いたり、キュウリや

キャベツを蒸したりし

ます。



フライヤー

からあげやエビなど

をカラッとおいしく

あげます。



やさい類は洗ってから、一つ一つ手で切っています♪

野菜を洗って

ここで、へたは
丁寧に手で
切り取ります。

この台で、食べやすい大
きさに切っていきます。



フードスライサー

ニンジンの

細切りなどは、

この機械を

使います。



食器の洗い方♪

使った食器は、いつも
調理員さんが洗ってくれています。

①この台で、軽く手洗いをして

②食器洗浄機



片付けが

終わった後は、

次の日の準備

をします♪

③食器消毒保管機（約９０℃で消毒します）



♪人気の給食メニュー♪カレーライス♡



はやくみんなと
たべたいぞ！！！

学校で待っているね♪


