
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

１０月号 
令和 8(2026)年 10 月 

大阪市立鯰江東小学校 

城東区栄養教職員 

暑
あつ

い夏
なつ

がすぎ、夏
なつ

バテぎみだった人
ひと

も、もりもり食
しょく

欲
よく

が増
ま

してきていませんか？秋
あき

は実
みの

りの季
き

節
せつ

です。「海
うみ

の幸
さち

」や「山
やま

の幸
さち

」などのおいしい食
しょく

材
ざい

がたくさん出
で

回
まわ

ります。 

秋
あき

の味
み

覚
かく

を味
あじ

わおう！ 

１０月
がつ

のこんだて紹
しょう

介
かい

 

１０/６（火
か

） もずくと豚
ぶた

ひき肉
にく

のジューシー…沖
おき

縄
なわ

料
りょう

理
り

 

（ジューシーとは沖
おき

縄
なわ

のたきこみごはんのことです。  

給
きゅう

食
しょく

では自
じ

分
ぶん

のお皿
さら

でまぜて食
た

べます。） 

１０/２７（火
か

） 大学
だいがく

いも…給
きゅう

食
しょく

室
しつ

で手
て

作
づく

りしています。 

（油
あぶら

であげたさつまいもに、さとうで作
つく

ったみつを 

からめた料
りょう

理
り

です。） 

 

・海
うみ

の幸
さち

  

さんま、さけ、かつお、さば

など、脂
あぶら

がのってうまみが増
ま

します。 
 

・山
やま

の幸
さち

  

きのこ（まつたけなど） 

木
き

の実
み

（くり、ぎんなんなど） 

いも（さつまいも、さといもなど） 

くだもの（なし、かき、ぶどうなど） 

など、風
ふう

味
み

豊
ゆた

かで栄
えい

養
よう

がたっぷりです。 
 

 ★煮
に

る、むす、あげる、焼
や

くなど調
ちょう

理
り

の仕
し

方
かた

を 

工
く

夫
ふう

して、いろいろな食
た

べ方
かた

を楽
たの

しみましょう。  ★食
た

べ物
もの

に「いただきます」「ありがとう」の気
き

持
も

ちを持
も

つことが大
たい

切
せつ

です。 

本
ほん

当
とう

はおいしいはずなのに 

もったいない 

食
しょく

品
ひん

ロスについて考
かんが

えよう 
「食

しょく

品
ひん

ロス」とは、まだ食
た

べられるのに

捨
す

てられてしまう食
た

べ物
もの

のことです。 

◎こんなことはありませんか？ 

・おなかがいっぱいで、ごはんを残
のこ

し 

て捨
す

ててしまった。 

・買
か

ったことを忘
わす

れていて、冷
れい

蔵
ぞう

庫
こ

の 

中
なか

で悪
わる

くなった。 

・野
や

菜
さい

やくだものの皮
かわ

を厚
あつ

くむきすぎた。 
 

◎今日
き ょ う

からできる、「食
しょく

品
ひん

ロス」を減
へ

らす方
ほう

法
ほう

 

・食
た

べられるぶんだけお皿
さら

にのせる。 

・にがてなものも、まずは一
ひと

口
くち

食
た

べてみる。 

・買
か

い物
もの

に行
い

く前
まえ

に、何
なに

があるかを確
かく

認
にん

する。 

・食
た

べられる部
ぶ

分
ぶん

を捨
す

てないように調
ちょう

理
り

する。 


